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fcerik Bu ders kapsaminda, 6grencilere major ve minor gida bilesenlerinin kimyasal ve
fiziksel oOzellikleri ile gida isleme ve depolama sirasinda meydana gelen
degisiklikler ile ilgili genel bir bakis ac¢is1 verilmektedir. Bu derste ayrica, gida
bilesenlerinin kimyasal yapisi ve gida isleme ve depolama asamalarinda
gidalarda meydana gelen reaksiyonlar arasindaki iliski hakkinda bilgi
verilecektir.

Amaglari 1. Gidalardaki major bilesenler in (su, karbonhidrat, lipit ve protein) kimyasal
ozellikleri ile gida isleme ve depolama sirasinda meydana gelen degisimler
arasindaki iliskiyi kavramak
2. Gida maddelerinin fonksiyonel o6zelliklerini belirleyen temel kimyasal
kavramlari anlamak
3. Gida bilesenleri arasindaki kimyasal etkilesimleri ve reaksiyonlar1 anlayarak,
bunlarin gidalarin duyusal, besleyici ve fonksiyonel o6zellikleri iizerindeki
etkisini kavramak
4. Proses kosullarinin gidalarin duyusal, besleyici ve fonksiyonel 6zellikleri
tizerindeki etkilerinin kavramak

Ogrenme LO1. Gida isleme ve depolama sirasinda renk, lezzet, doku ve besleyici

Ciktilari degerindeki degisikliklerin nedenlerini anlamak
LO2. Gida bilesenleri siniflandirmak ve yapisi ile gida kalitesi, beslenme,
giivenlik, isleme arasindaki iligkiyi anlamak; gida sistemlerinin kimyasal ve
biyokimyasal bozulmalarini iyilestirmek veya en aza indirmek i¢in bu kosullar:
nasil ayarlayacagini kavramak.

LO3. Gida sistemlerinde ortaya ¢ikan kimyasal degisimler ve biyokimyasal
bozunmalari en aza indirmek i¢in bu degisimler ile sicaklik, pH, iyonik karakter
ve kuvvet, bag 6zellikleri, 151k, vb. cevresel faktorler arasindaki iliskiyi anlamak
LO4. Gida kimyast ile ilgili bilimsel fikirleri etkili bir sekilde iletmek igin yazili ve
sozlii iletisim becerileri gostermek

LO5. Gida kimyast literatiiriinde bulunan arastirma makalelerini elestirel bir
sekilde okuyabilmek ve tartisabilmek.

Kaynaklar e Damodaran, S, Parkin, K. L, & Fennema, 0. R. (2008). Fennema’s food

chemistry. Boca Raton: CRC Press/Taylor & Francis.
e Makale, vb. (Canvas iizerinden ders 6ncesi bildirilecektir)
Etik Kurallar Ogrencilerin, bir grup projesi olarak tanimlanmadikga, kendilerine atanan tiim

isleri bireysel olarak yapmalar1 gerekmektedir. Metin iceren dékiimanlarin olasi
intihal tespitinin gbézden gecirilmesi icin Turnitin.com'a sunulmasi
gerekmektedir.
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OGRETIM YONTEM ve TEKNIiKLERi
- Sayis1 Toplam
EtKkinlik Katkasi (%)
Ders 14 40%
Ogrenci Sunumlari 2-4 30%
Makale incelemesi 6 30%
Total 100
DEGERLENDiRME
. Toplam
Yontem Katkisi (%)
Odevler 20%
Sunumlar 20%
Devam/Derse katilim 10%
Final Sinavi 50%

Toplam 100%

Bu konuda daha fazla i¢in: https://goo.gl/HbPM2y section 28.

IS YUKU
Etkinlik Siire (saat) Sayisi Is Yiikii (saat)
Sinif I¢i Faaliyetler 3 14 42
Simif digi etkinlik (On-calisma, tekrar) 2 14 28
Tarama (web, kiitiiphane) 1 14 14
Sunum Hazirlama 4 2 8
Final Sinavi 10 1 10

Toplam is 102

Yiikii
AKTS: 4 (Is Yiikii/25)
PROGRAM OGRENME CIKTILARI KATKI DUZEYLERI*

HO1 | HO2 | HO3 | HO4 | HO5 | HO6 | HO7 | HO8 | HO9 | H10 | H11 | H12 | H13 | H14
LO1 5 5 5 5 4 5 5 4 5 5 5 5 5 5
LO2 5 4 5 5 4 5 5 4 5 5 5 4 5 5
LO3 5 5 5 5 4 5 5 4 4 5 4 4 5 5
LO4 5 4 5 5 5 4 5 5 4 5 4 5 5 5
LO5 5 4 5 5 5 4 5 5 5 5 5 5 5 5
* Katki Diizeyleri: 0: Yok, 1: Cok Diisiik, 2: Diigiik, 3: Orta, 4: Yiiksek, 5: Cok Yiiksek
HAFTALIK PROGRAM
H Bashk Ciktilar
1 Gida Kimyasina Giris LO1-5
2 Gida Kimyasinin Temelleri LO1-5
3 Suyun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri LO1-5
4 Karbonhidratlar (Basit sekerler, seker tiirevleri, oligosakkaritler) LO1-5
5 Karbonhidratlar (Polisakkaritler) LO1-5
6 Karbonhidratlar (Besinsel Lifler; bilesenleri, 6zellikler; analiz metodlari) LO1-5
7 Proteinler (Fiziksel 6zellikler) LO1-5
8 Proteinler (Fonksiyonel 6zellikler) LO1-5
9 Proteinler (Gida islemenin proteinlerin kimyasal, fonksiyonel, beslenme LO1-5
ozelliklerine etkisi)

10  Lipitler LO1-5
11  Enzimler LO1-5
12 Gida Kalitesi LO1-5
13 Gida aroma maddeleri LO1-5
14  Gida katki maddeleri LO1-5




